
期間 :09年4月 1日 ～10月下旬
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・さざえ釜飯
・お束」身三種盛
。茶碗蒸
・お味1曽汁

・ゆでかに足 1/4
(さざえ他二種)
・のり佃煮
・香物

お一人厳
価略

。かにちらし寿司
・涼風かにそば
・小鉢
・お味嗜汁

お一人様
価格

・甘えびお刺身
・茶碗蒸
・のり佃煮
・香物   卜 _ ′＼ く

・豪華海鮮丼 (間八・赤烏賊・鮭・帆立・甘海老・イクラ)
※あ束」身は別盛でさせて頂きます。

・茶碗蒸    。のリイ日煮
・あ味嗜汁   ・香物

お一人様
価格
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兵庫県美高郡香美Ⅲ香住区香住1452
TEL 0796-36-1341 FAX 0796-36-4715

お問合世



期間 :09年3月 1 下旬
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。白えびしゃ6しやぶ10尾
・あ刺身五種盛 (白えび他)
。茶碗蒸
。ごはん
。雑炊 (卵・海苔。葱)
。香物     、   、

・焼白えび5尾
。えびかき揚
・のり小鉢
。御味嗜汁
。フルーツ

【  ″

お一人様価格
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松葉かに漁が終わり春到来
山陰地万唯―の漁獲される

「自えび』
春の訪れと共にやつてくる
ので別名『桜えび』とも呼
ばれています。
とても甘味があり美味しい
です。
是非、白えび料理をご堪能
ください。

・紅姿かに一枚
。お刺身三種盛
・茶碗蒸
。お味嗜汁

・焼かに 1/4
・かにちらし寿司
。のり佃煮
・香物

お一人様
価格

度板群

たての新鮮な

『香住かに』を当
店の大鍋で繭でて
います。
甘味たつぶりの
香住かにをご賞味
<ださい。

・紅かに一枚
・焼かに 1/4
。あ刺身五種盛
。かにちらし寿司
。天ぶら盛合せ
。茶碗蒸
・のり小鉢
・御味贈汁  ・香物

匈 込
〒669-6544

兵庫県美南副香美Ⅲ香住区香住1452
お問合世

TEL 0796-36-1341 FAX 0796-36-4715


