
讃 岐 家
TEL(08フ 9)33-3001

讃妓丸観光 (ショッピング)

TEL(0879)33-6883

(FAX〕

FAX(0879)33-6885
(シヨッピング予約 お鐵 約/共通)

営業こあんない 食事 ・手打うどん ・地物海産物

住所。電話 〒7692904 香川県束かがわ1,坂元 TEL0879(33)3001 FAX0879(33)6885 1代 表者1 後 藤  浩

営業時間 AM10:00ヽ PMl():00 季節時間 AM10 00 PヽM10 00 駐 車 場 大
'11バ

ス 15台  1 無   十

収   容 500名
畳   席 360 1スペース

最 大 収 容

360  1ト ィレ男 1121洗 面 1 11

椅 子 席 140 140  トイレ女 141風呂右⑪
付帯設備 うどんコーナー 手袋コーナー 主要生産品 海産物 讃岐うどん 四Fの 民芸品

メッセージ 当店 は、瀬 戸 内 海に面 し、活 魚の店として新鮮な魚をお||しして大 好評 です。

インターより車で7分) 瀬戸内海

＼

香川県

国道11号

/壌テ

皿 ロ

高松自動車道 鳴門市
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各種季節物詰合せ
ハマチ、タイ ヒラメ アジ、車エビ、アワビ サザエ、ハマクリなどなど 季節ならではの海の幸

づくし 春夏秋冬それぞれに とれたての活きのよさとおいしさが楽しめる豪華な顔 Śれは 波

おだやかな瀬戸内海育ちのなかでも吟味を重ねた極上品は力llです

丸アジ (―夜干)
そのまま焼いてお召し
あがりください.すだち

などを添えれは、味わ
いもまた格別です

アジのひらき
(―夜干)

軽く焼いて 酒の肴に、

食卓の一品に 一 .

■1 1奨眈免1,よ∫

地物いいだこ

歯こたえも味わいも絶
品 おでん 酢味噌和
え 天ぷらなど、多彩
なメニューで活躍する

瀬戸内ならではの味
覚です .

うるめイワシ
(―夜干)

うまみも風味も大自然
そのまま.サ ッと焼い

て旬の味覚の醍醐味
をぞんぶんにどうぞ。

さより(―夜千)
淡自で上品な味わい

か魅力。ほんの
',焼

い

て、その美味を心ゆく
までご賞味ください。

チリメン

大根おろし和えに、お

漬物に、酢の物に…

….カルシウムをたっ
ぷり含んだ天然自然
のおいしさです。
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鳴門生わかめ

おさしみ

鳴門いとわかめ

嶋門灰干わかめ

鳴門菫わかめ

鳴門ちくわ

昧付かつお朝券男武士
かつお生節 にはし
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表示価格には消費税を含んでおります。

※夕
'ヤ

|ミよリメニュー、力木が友わることがありますのイ
｀
、ざ了次下さい。


